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CATRINAEXPERIENCE - WEINKARTE 04

CHAM-
DAGNE

Cuvée Vendémiaire Brut ler Cru AOC
Maison Doyard

Frankreich - Champagne
Chardonnay

Degustationsnotiz

Ausserst komplexe Aromen mit Noten von Aprikosen
und Pflaumen, aber auch von wunderbar erfrischender
Mineralik, dazu Anflige von Vanille und Réstaromen,
sehrfacettenreich und kraftig der Korper,am Gaumen

cremig, vollmundig und mit unglaublich lebhafter Frische.

Harmonie von Speis und Trank
Antipasti mit Fisch, Antipasti vom Land, Krustentiere

75¢l cHr 62.-

Cuvée Revolution Non Dosé
Maison Doyard

Frankreich - Champagne
Chardonnay

Degustationsnotiz

Feine, dusserst mineralische Nase, sehr elegant
und unglaublich komplex bzw. vielschichtig in der
Aromatik, die mit den zarten Aromen von Zitrusol,
Grapefruit, weiBen Blumen und Brioche Uberzeugt,
ein herrlich puristischer Korper am Gaumen und trotzdem
ausserst facettenreich, ausgewogenes Finale, herrlich frisch und
harmonisch.

Harmonie von Speis und Trank
Apéroriche, Fruchttorte, milde asiatische Gerichte, Sushi, Sashimi,

Ceviche, Vitello tonnato, GemUsecouscous

75¢l chr 91~

Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

Cuvée Les Clés Brut AOC
Stéphane Coquillette

Frankreich - Champagne
Pinot Noir

Degustationsnotiz
Wunderbare Geschmacksfulle mit dominanten,
ausserst typischen Eindriicken dunkler Trauben und ein

grossartiges Finale, das kraftvoll und langanhaltend in
einem beeindruckenden Abgang endet.

Harmonie von Speis und Trank
Schweinefleisch, fetthaltiger Fisch, Schalentiere, milde Késesorten

75¢l crr 62.~

Brut Rosé Zero Dosage
Francois Secondé

Frankreich - Champagne
Pinot Noir

Degustationsnotiz
Leuchtend rosa farben seine Robe, liebliche Nase
mit Anflligen von reifen, roten Frichten, vor allem

Erdbeeren, frisch am Gaumen mit lebendiger Aromatik,
grossartiges Finale mit persistenten Eindriicken von
rotem Fruchtcocktail.

Harmonie von Speis und Trank
gerduchertes Fleisch, Sushi, Vorspeisen, Desserts mit roten Beeren

75c¢l chr 64.-

Platine Cuvée Brut
Nicolas Maillart

Frankreich - Champagne
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

Degustationsnotiz
Goldgelb. In der Nase fallen zuerst gelber Apfel und DR
rote Waldfrlichte auf. Kommmen dann noch Brioche und

gerostete HaselnUsse hinzu. Auch ein Hauch von weissen
Orchideen-Bluten ist jetzt wahrnehmbar. Am Gaumen
sehr prasent und kraftvoll, aber dank der stahligen Weinsdure und der
zarten Mineralitat auch hochst elegant und finessenreich.

Harmonie von Speis und Trank

Antipasti mit Fisch, Antipasti vom Land, Krustentiere

38cl cHr48.50



Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren

Take away Preise cHF =15.-
CATRINAEXPERIENCE - WEINKARTE

SCHAUM-
CIN

Blanc de Blancs Brut DOCG it
Tenuta Cavalleri ‘

g

[ JE E
\

Italien - Franciacorta /
Chardonnay

Degustationsnotiz

Eine Robe von herrlicher, goldgelber Farbe, in der Nase

mit grossartigen Aromen von reifen Friichten, zart- J
kraftig sein Korper, der sich am Gaumen angenehm >
elegant und feingliedrig zeigt, prachtiges Finale mit
nachhaltigem Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Pastagerichte, Schalentiere und reifer Kase, Kombination mit
trockenen Desserts und Geback

75cl chr 56.-

Prosecco Superiore Extra Dry il
Valdobbiadene Millesimato DOCG
Le Vigne di Alice il

Italien - Veneto
Glera

Degustationsnotiz
Glanzende, strohgelbe Farbe, reiche, anhaltende

- N

Perlage, zartes Bouquet, harmonisch und fruchtig, ¥
angenehmer, fruchtiger Geschmack mit typischem, fein blumigem
Charakter und angenehmer Frische, wunderschénes Finale mit
ausserst prasenter Fruchtigkeit.

Harmonie von Speis und Trank
Frischkase, Canapés,Meeresfriichte

75¢l crr 7.~




Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren

Take away Preise cHF =15.-
CATRINAEXPERIENCE - WEINKARTE 06

|55

Bianco Del Ticino DOC Weingut Obrecht

Silene Bianco ! Riesling Sylvaner
Tenuta Vitivinicola Ferrari o

‘ Schweiz - Graubiinden

Schweiz - Tessin Riesling Sylvaner

Eichenf
Merlot (weiss vinifiziert) lchentass
Inox-Edelstahltank . .
Degustationsnotiz
Degustationsnotiz Herrlich wiirzige, aber auch blumig-fruchtige Nase, OBR:;‘CHT
Helles und brillantes Strohgelb mit graue Reflexen, @ wunderschon feste Saure, die dem Wein eine sehr
Zart harmonische licht fruchtige Noten und floralen schéne und dusserst frische Struktur verleiht, am
Nuancen, frisch und angenehm im Abgang. Gaumen vollmundig und wieder frisch und knackig, perfekt
ausbalancierter Kérper mit erfrischender, durchdringender
Harmonie von Speis und Trank Mineralitat, die den frisch-fruchtigen Abgang so unvergesslich
Apéro, Fischgerichte, Meeresfriichte, Krustentiere, Weichkése enden lasst.
75¢l crr43.- Harmonie von Speis und Trank

Sushi, Asiatisches, Alpkése, Fisch

75¢l cHr 48.-

Maienfelder Cuvée Blanc

Hanspeter Lampert Dézaley Medinette

Grand Cru

Schweiz - Graublinden Domaine Louis Bovard

Chardonnay, Sauvignon Blanc, Riesling x Silvaner

Inox-Edelstahltank
nox-Edelstahltan Schweiz - Waadt
. . Chasselas

Degustationsnotiz Eichenfass

Frische Aromen von Limetten, Feuerstein und weissem

Flieder, gut strukturierter Gaumen, saftigim Fluss und Degustationsnotiz

fruchtig-frisch im grossartigen Finale. Ausserst reife, opulente und sehr komplexe Aromen

mit Noten von getoastetem Brot, Anfligen von
Harmonie von Speis und Trank Akazienhonig, etwas Feuerstein, dazu Trockenfriichte und
Apéro, Fondue, Raclette, Fisch gerostete Mandeln, dicht und stoffig am Gaumen mit reichem,

gut strukturiertem Korper und im Finale mit wunderschénen,
75¢cl cir45.- mineralischen Noten.

Harmonie von Speis und Trank
Mildem Kase, Fischgerichte,

75c¢l chr 56.-




Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

Pinot Grigio 15er
Kellerei Castelfeder
Italien - Alto Adige (Suidtirol)

Grauburgunder (Pinot Gris)
Inox-Edelstahl-tank, Ausbau auf der Feinhefe

Degustationsnotiz ostetfeder

Strahlendes, helles Zitronengelb mit leicht

hellrosafarbener Schattierung, Feuerstein-Aroma mit
zitronigen Nuancen, frisch am Gaumen, dazu elegante
Noten von Pink Grapefruit, saftig und salzigim nachhaltigen Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Frische Sommersalate mit Meeresfrichten oder Hahnchenbrust,
leicht gewirzte Speisen mit hellem Fleisch

75cl chr 4.~

Chardonnay Doss
Kellerei Castelfeder
Domaine Louis Bovard

Italien - Alto Adige (Suidtirol)
Chardonnay
Inox-Edelstahl-tank

Castelfeder

v

Degustationsnotiz

Gerade Anklange an Apfel und Banane treten dabei
besondersin den Vordergrund, begleitet von weiteren
Fruchtnuancen nach reifen Apfeln und Birnen und etwas Mandel.
Am Gaumen ist der Castelfeder Chardonnay Doss warm und
fllig mit feinen exotischen Fruchtnoten und einer einladenden
und anhaltenden Bestandigkeit. Harmonisch austariert zwischen
Eleganz und Fruchtigkeit gleitet dieser Chardonnay perfekt dahin
und liefert ein lang nachklingendes Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Vorspeisen, gedlnsteten Fische

75¢l crr43.-

CATRINAEXPERIENCE - WEINKARTE 07

Roero Arneis
Giacomo Fenocchio

Italien - Piemont
Arneis
Inox-Edelstahl-tank

Degustationsnotiz
In der Nase sehrintensive Fruchtnoten, frisch

und blumig. Am Gaumen eine feine Eleganz, sehr
harmonisch mit Aromen von Mirabelle und Aprikose,
gute Struktur und ausgewogene Frische. Im Abgang mit
beeindruckender Lange und Intensitat. Ein klassischer WeiBwein

fur Freunde des Piemont mit viel Charme und Prasenz.

Harmonie von Speis und Trank
Antipasti, Fisch, Reis- und Risottogerichte

75¢l crr44.-

Martiena IGT Bianco
Cantine Dei

Italien - Toscana
Trebbiano, Malvasia, Grechetto
Inox-Edelstahltank

Degustationsnotiz
Strahlendes, helles Zitronengelb mit leicht

hellrosafarbener Schattierung, Feuerstein-Aroma mit
zitronigen Nuancen, frisch am Gaumen, dazu elegante
Noten von Pink Grapefruit, saftig und salzig im nachhaltigen Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Frische Sommersalate mit Meeresfrichten oder Hdhnchenbrust,

leicht gewdirzte Speisen mit hellem Fleisch

75cl chr47.~
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Classico Superiore DOC
Verdicchio Castelli di Jesi
Az. Agr.Andrea Felici

Italien - Marche
Verdicchio
Inox-Edelstahl-tank

Degustationsnotiz

Grlnliche Lichter auf leicht goldenem
Hintergrund,typisches Geruchsprofil mit fruchtigen
Noten von Mispel, Pflaume und frischer Mandel, Beifu3bliten und
-blattern, wildem Fenchel und jodhaltigen Anklangen, am Gaumen
zeigt er eine jugendliche Kraft, die von einer Uberschwénglichen
Frische und einem kraftigen, wirzigen Auftakt bestimmt wird,
langer Abgang, reich an bestandiger Rebsortenvielfalt.

Harmonie von Speis und Trank
Antipasti, Fisch, Krustentiere

75¢l crr42.-

Gruner Veltliner Ried Lamm -2016
Schlosskellerei Gobelsburg

BOsterreich - Niederssterreich, Kamptal
Griiner Veltliner
Eichenfass

Degustationsnotiz
Helles Strohgelb, cremige Nase, Anflige von Arancini

und weifBer Schokolade, am Gaumen helles Nougat und
etwas Vanille, dezente Réstaromen im finalen Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Cirillierter Meerfisch, Scaloppine di vitello al limone, Wildgefllgel,

Riesencrevetten, Langusten vom Grill, Risotto mit Steinpilzen

75¢l crr 73~

Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

Chablis 1er Cru Les Vaudevey - 2017
Julien Brocard

Frankreich - Burgund, Chablis
Chardonnay
Inox-Edelstahltank, Eichenfass

Degustationsnotiz
Verspielte Aromen von Passionsfrucht, Pfirsich und
Mandel, herrliche Nuancen von Zitrone, Limette

und Apfel, schlanker Kérper mit erfrischender Saure,

fruchtig-edles Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Antipasti, Geflugel, vegetarische Kiiche, Geisskase, Spargeln

75¢l crr 72.-

Puligny-Montrachet
Vieilles Vignes - 2015
Domaine Borgeot

Frankreich - Burgund, Cote de Beaune

Chardonnay
Eichenfass

4

IGNY-MONTRACH
AU -LES CHAPS G

Degustationsnotiz

Elegantes Bernsteingelb, fruchtige Aromatik mit

Noten von Passionsfrucht, Pfirsich und Mandel, dazu
Anflige von Zitrone, Limette und Apfel, schlanker Korper und

erfrischendes, rassiges, langanhaltendes (persistentes) Finale.

Harmonie von Speis und Trank

Geflugel, Triffel, Fisch, Meeresfriichte, Krustentiere

75¢l crr 84.-



Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

Petit Chablis
Domaine Nathalie & Gilles Fevre

Frankreich - Burgund, Chablis
Chardonnay
Inox-Edelstahltank

Degustationsnotiz

Klare, hell-goldene Farbe mit dezenten Roggenstroh-

Tonen, ein wenig durchsetzt mit griinen Reflexen.

Aromen von weif3en Bliten (Weil3dorn, Akazie)

mit Noten von Zitrusfriichten (Zitrone, Grapefruit) auf einer
mineralischen Basis (Feuerstein). dazu auch etwas Pfirsich und
weif3fleischige Frichte. Am Gaumen leicht und lebendig mit
ausgewogener Saure. Im Geschmack dusserst harmonisch mit
herrlicher Sdure-Alkoholstruktur, geschmeidig rund, Anklange
von Jod, grosse Fille und lebendige Frische im beeindruckenden
Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Apéroriche, Gebackene Eglifilets mit Tartarsauce, Felchenfilets a la

meuniére, Spargelspezialitadten

75¢l chr43.-

Chablis Fourchaume ler Cru
Domaine Nathalie & Gilles Fevre

Frankreich - Burgund, Chablis
Chardonnay
Inox-Edelstahltank

Degustationsnotiz
Fruchtiges Bouquet, Noten von reifer Ananas, Lychee

g

CHABLIS 1E% CRU

und Pflaume, weisse BlUten, saftig, klar, anhaltend.

Harmonie von Speis und Trank
EssensvorschlagSchalentiere, Krabben und Hummer

75¢l crr 56.~

CATRINAEXPERIENCE - WEINKARTE 09

Rotschiefer Riesling
Weingut Sorentberg

Mosel (Reil)
Riesling
aus der Hefe, Moselfuder

Degustationsnotiz B
. . . SORENTBERG
Leuchtend gelb, feinen Noten von Aprikosen, Quitten, »

4

Gaumen vibrierend, betorendes Spiel, tief mineralisch, rassig,

Grapefruit, Pfirsich, Apfel, Heu, ein Hauch Brioche,

mineralische Akzente und Frahlingsblumen, Am

animierend, tiefe Frucht, feine Wirze, finessenreich, voller
Spannung und sehrlange nachhallend.

Harmonie von Speis und Trank
Apero, Weich und Hartkase, Vorspeisen

75¢l crr B2.~




CATRINAEXPERIENCE - WEINKARTE 010

ROSE
N
~ sCHwEZ

Pinot Noir Rosé
Luzi Jenny

Schweiz - Graubilinden
Pinot Noir (rosé vinifiziert)
Inox-Edelstahltank

Degustationsnotiz

Funkelndes Rosa Farbe,dezente, Wirzige und einer
susse Nase, kraftige und fruchtige Aromatik mit
Noten von Quitte und Himbeeren, Frisch und Elagant

langhaltendim Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Vorspeisen, Apero, Asiatische Kiiche

75¢l crr42.-

Lagrein Rosé
Kellerei Castelfeder

Italien - Alto Adige (Siidtirol)
Lagrein
Inox-Edelstahltank

Degustationsnotiz
Leuchtende rosa Farbe, zarte Aromatik, angenehme
Saurestruktur,frischer und lebhafter Trunk.

Harmonie von Speis und Trank
Kraftige Vorspeisen, weisses Fleisch

75¢l crF42.~

Castelfeder

Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

ROT-
EIN

Pinot Noir Auslese
Luzi Jenny

Schweiz - Graubiinden
Pinot Noir
Barrique

Degustationsnotiz

Purpurrétliche violette Farbe, berauschende Aromen
von schwarzen Frichten und frischen schwarzen
Johannisbeeren, eleganter Geschmack, wunderbar

fruchtig, sehr ausbalanciert im finalen Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Apero, Canapes, Weichkase

75c¢l chr 4.~

Malanser Pinot Noir AOC
Lauber

Schweiz - Graubiinden
Pinot Noir
Inox-Edelstahltank

Degustationsnotiz

Mittelkraftiges Rubinrot, charmantes Bukett mit
fruchtigen rote Beeren, etwas Wiirze und Wildkrauter,
am Gaumen frisch, elegant, mit Aromen von reifen
Waldbeeren, Hagenbutte und etwas Lakritze,
geschmeidig-bekdmmliches Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Kalte Platte, BUndner Spezialitaten, Fleischgerichte, Hartkase

75c¢l chr 47~

®



Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-
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Trocla Nera Flascher Pinot Noir
Weingut Obrecht «SELECTION BOVEL»
Schweiz - Graubiinden Weingut Daniel&Monika Marugg
Pinot Noir . ..
Barrique :::::illz‘) ;rGraubunden
Barrique

Degustationsnotiz

BOVEL

Uppiges, beeriges Bouquet, stark gepragt von reifen Degustationsnotiz

Mittelkraftiges Rubinrot, vielschichtiges Bukett mit -
floralen Noten von Veilchen und Pfingstrose, dazu

Frichten, Weichselkirschen und Tabak. Dazu feine
Gewdrz- und edle Holznoten, sowie Vanille. Am

Gaumen zeigt sich der Trocla Nera sehr elegant, kraftvoll, mit herrliche Waldbeeren- und Réstaromen wie Vanille, Karamell und

belebender Saure. Tiefe Aromenvielfalt mit intensiven Eindricken Muskatnuss. schmackhaftes Finale.

von Himbeer und Steinfrlchten.

Harmonie von Speis und Trank

Harmonie von Speis und Trank Kalte Platte, Gefliigel, Wild, wiirziger Alpkase
Kraftigen Vorspeisen, Bindnerspezialitdten, Gefllgel, Kalb und
reifem Kase 75¢l crr 59.- @

75c¢l chr 57.- @ .....................................................................

..................................................................... Maienfelder Pinot NOir
Monolith - 2018 Pilgrim AOC -2020

Weingut Obrecht Mohr Niggli

Schweiz - Graubiinden
Pinot Noir
Barrique

Schweiz - Graubiinden
Pinot Noir
Barrique

Degustationsnotiz

Degustationsnotiz Tiefes Rubinrot, kréftiges Bukett mit Rostaromen und

Tiefe Fruchtintensitat, leichte Noten von Walnuss und . . . .
feinster Vanillenote, am Gaumen mit harmonischer

Zedern, dunkle Waldbeeren und eine Spur Minze.

Tanninstruktur und kraftigem, anhaltendem Geschmackim Finale.
Am Gaumen zeigt sich der Monolith sehr dicht, mit

f ischer, kraftvoll k k kten Tanninen. . .
antastischer, kraftvoller Struktur und kompakten Tanninen Harmonie von Speis und Trank

Kalte Platte, rotes Fleisch, Grilladen, Wild

75¢l crF 69.- @

Nuancen von roten Kirschen, getrockneten Krautern und Grintee.
Im Abgang sehr lang und kraftvoll. Aus den éltesten Reben mit sehr

geringem Ertrag gekeltert.

Harmonie von Speis und Trank
Rotes Fleisch, Grilladen

75¢l chr 90.- @




Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-
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Icaro Merlot Ticino DOC - 2017
Cantina Ra Canva Gabriele Mossi

Riflessi d’Epoca Ticino DOC - 2017
Guido Brivio

Schweiz - Tessin, Sottoceneri Tessin
Merlot (o Merlot
. ///lﬂ.Mf/(I/ﬂ//’ .
Barrique Eichenfass
Degustationsnotiz ‘e Degustationsnotiz

\ Bririo

Intensives, sattes Rubinrot, komplexes Bukett mit Noten Tiefgriindiges, sattes Rubinrot, komplexes Bukett

von Pflaumen und Sauerkirschen, Réstaromen, die mit Noten von Pflaumen und Heidelbeeren,

an Lakritze erinnern und dazu dezente Gewdrznoten, dazu leichte Rost- und Gewdulrzaromen, frischer,
samtiger Geschmack mit vollmundiger Frucht, frische, elegante fruchtiger Geschmack mit reifen Tanninen und saftiger Saure im
Struktur mit leicht stisslichen Tanninen, harmonisch und langim langanhaltenden Abgang.

ausgewogenen Finale.
Harmonie von Speis und Trank
Harmonie von Speis und Trank Rindfleisch, Grilladen,Wild
Fleischgerichte, Wild, Gefligel, Roastbeef, schmackhafte Kdsesorten
®

75¢l crF 82.~
75¢l chr72.~ @

Novidal Drunpa-2015

Castanar Mauro Ortelli

Merlot Del Ticino DOC

. Tessin, Corteglia
Roberto e Andrea Ferrari

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Barrique

Towo.

Tessin, Stabio e

Merlot, Cabernet Sauvignon = Degustationsnotiz

. . Wunderbares Bouquet mit Noten von Heidelbeeren,
Degustationsnotiz

Intensive rote Farbe mit violetten Reflexen, Komplex, Kirschen und edlem Holz, kaftig und stoffig.

fruchtig, intensiv blumige Bouquet, harmonisch, . .
. . o Harmonie von Speis und Trank
elegant, mit vollmundiger Tanninen im Abgang.

Steak vom Grill, Filet Stroganoff, Brasato con polenta, Tessiner

Harmonie von Speis und Trank Alpkase

Wild, Grillfleisch, typische Tessiner Gerichte, wiirziger Alpkase @

75¢l crr 60.-
75c¢l chr 57.- @




Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren

Take away Preise cHF =15.-
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Bella Cima

Riserva Ticino Merlot DOC

Roberto e Andrea Ferrari
Tessin, Stabio

Merlot
Inox-Edelstahltank,Barrique

BELLACIMA
Mewior

Degustationsnotiz

Tiefes Rubinrot mit violetten Reflexen,sas Bouquet
breit, sehr komplex, fruchtig und wiirzig,im Abgang, sehr
dicht, gut strukturiert mit grosser Komplexitat und Harmonie.

Harmonie von Speis und Trank
Tessiner Klche, rotes Fleisch

75cl chr 53.- @

Syrah
Charles Bonvin
Schweiz - Wallis

Syrah
Inox-Edelstahltank, Eichenfass

Degustationsnotiz
Kraftiges Rubinrot, wirzige Aromatik, wild und kraftvoll,
mit Anflligen von Pfeffer, Lakritze, Wachholder,

Leder und schwarzer Olive, am Gaumen Brombeere,
Maulbeere und Cassis, dazu blumige Nuancen, dichte, muskulose

Struktur, intensiver, fruchtig-wirziger Geschmack im Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Rindsfilet, Lasnmgigot, Grilladen,Wild, schmackhafter Kase

75¢l crr 53.-




Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-
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Cornalin VDA DOP
Rosset Terroir

Tresor 750 Vin Rouge DOP
Rosset Terroir
Italien - Valle d’Aosta

Petite Rouge, Syrah
Inox-Edelstahltank

Italien - Valle d’Aosta
Cornalin
Inox-Edelstahltank

Degustationsnotiz Degustationsnotiz

Kraftige Rubinrot, feinen rote Frucht von Pflaumen Tiefes Rubinrot,in der Nase zeigen sich Anklange von

und Kirschen, leichte wirzige Nelken Struktur, wiirziger kleinen roten Friichten, Noten von Lakritz und ein Hauch

Geschmackim Abgang. von schwarzem Pfeffer, am Gaumen st er weich, die
Tannine sind samtig und gut ausgewogen.
Harmonie von Speis und Trank
Frikadelle, rotes Fleisch Harmonie von Speis und Trank
Polenta, Schmorbraten

@ 75cl crr 38.- @

75¢l crr 38.-

Syrah VDA DOP Pinot Noir VDA DOP
Rosset Terroir Rosset Terroir

Italien - Valle d’Aosta Italien - Valle d’Aosta

Syrah Pinot Noir

Inox-Edelstahltank, Eichenfass Barrique
Degustationsnotiz Degustationsnotiz
Tiefes Rubinrot, fein, frisch mit Ankalngen von kleinen kraftige Rubinrot, feinen blumigen und fruchtigen
Beeren, feinwUrzig, Lakritze, schwarze Pfeffer, trocken, Noten von Veilchen, Brombeeren und Kirschen, am
samtig, weich und ausgewogen im Abgang. Gaumen elegant, schmackhaft, frisch, weich und leicht

wurzig, mit guter Wiirze, zart gewUrzt.
Harmonie von Speis und Trank
Aperitiv, Schmorbraten Harmonie von Speis und Trank

Suppen, mittel und lang gereifter Kése

75cl chr 45.-
@ 75cl crr 7.~ @




Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

Valpolicella Classico Superiore
Ripasso
Azienda Agricola Terre di Leone

Italien - Veneto, Valpolicella
Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara, Oseleta
Inox-Edelstahl-tank, Barrique

Degustationsnotiz

Dichte, rubinrote Farbe, Aromen von in Alkohol
eingelegten Kirschen, breitgefacherte Gewlrznoten,
Zimt und Pfeffer, Anfllige von Wildkrautern, kdrperreich, warm
und samtig im Gaumen, harmonisch eingebundene Tannine,

beeindruckende Lange im ausladenden Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Kraftige Pasta, Grillfleisch, Braten, Wild, Lamm, reife Késesorten

75cl chr 55.-

Amarone Classico Valpolicella-2015
Azienda Agricola Terre di Leone

Italien - Veneto, Valpolicella
Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta
Eichenfass, Barrique

Degustationsnotiz

Intensiv rubinrote Farbe, komplexes Bukett,
lieblich-sussliche Noten, in Alkohol eingelegte
Amarena-Kirschen, Gewlrznoten von Zimt und
Pfeffer, Waldfrichte, korperreich und vollim Geschmack, sehr
schon eingebundene Tannine, warm und samtig im Gaumen,

beeindruckende Lange im Nachklang.

Harmonie von Speis und Trank

Schmackhafte Fleischgerichte, Grilladen, Braten, Federwild, Lamm,

reife Kdsesorten, Meditation

75¢l crr 86.-

D
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Rosso Veronese
Dedicatum IGT
Terre Di Leone

Veneto, Valpolicella

Corvina, Corvivone, Rondinella, Oseleta, Molinara,
Negrara, Dindarella,Croatina, Marzemino, Incrocio [} S
Manzoni Rosso, Teroldego, Sangiovese, Rossignola, )
Barbera

Barrique, Eichenfass

Degustationsnotiz

Tiefes Rubinrot, Aromen von Pfeifentabak, Stissholz, Feigen, Toast,
perfektes Struktur Pfeffer, Leder, Tannin und Saure, langhaltige
Finale im Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Geschmortes rotes Fleisch, Wild, GewUrzter Kase

75¢cl crr 57~

Gattinara DOCG -2017
Az. Vitivinicola Nervi

Italien - Piemonte
Nebbiolo
Barrique

Degustationsnotiz
Blumiges Bouquet, mit Aromen von Wildbeeren,

GATTINARA
2017

(ONTT:
schwarzen Steinfrichten, getrockneten Bliten und

getrockneten Kirschschalen, herrlich ungestim,

zugleich klar und transparent, grosse Fille am Gaumen, reiche,
edle und dusserst ausgewogene Saure-Alkoholstruktur, der Korper
vibriert in perfekter Harmonie, spannendes, dusserst nachhaltiges,

fruchtbetontes Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Hartkase, Pasta Gericht, Pizza

D

75¢l crr 69.-
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Nebbiolo Langhe
Azienda Agricola Giacomo Fenocchio

Italien - Piemonte
Nebbiolo
Inox-Edelstahltank, Eichenfass

Degustationsnotiz
Strahlendes Kirschrot mit hellen, fir den Nebbiolo

typischen rosaroten Reflexen, fein und elegant sein
Aroma, mit Noten von Kirschen, Tabak und Mandeln,
am Gaumen mit erfrischendem Auftakt, gefolgt von einer dusserst
angenehmen Fulle mit feinen, abgerundeten und harmonisch

eingebundenen Tanninen, rassig und tiefglindiger Korper.

Harmonie von Speis und Trank
Kraftige Pasta, kraftige Fleischgerichte mit rotem wie weissem
Fleisch, Grilladen, Entenbrust, edler, gereifter Kase

S0

75cl chr 47.-

Barbera d’ Alba Superiore
Azienda Agricola Giacomo Fenocchio

Italien - Piemonte
Barbera
Inox-Edelstahltank, Eichenfass

Degustationsnotiz
Intensive rubinrote Farbe mit granatroten Reflexen,

dusserst weiniges Bukett, trocken und schmackhaft,
pfeffrige Wiirze, harmonischer Geschmack, am
Gaumen samtige Tannine, beeindruckendes Finale mit anhaltender

Lange.
Harmonie von Speis und Trank
Wirzige Antipasti, mittelkraftige Pastagerichte, Grilladen,

Rindsschmorbraten, mittelkraftiger Kase

75cl chr 55.-

Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

Barolo-2016
Azienda Agricola Giacomo Fenocchio

Italien - Piemonte
Nebbiolo \
Inox-Edelstahltank, Eichenfass

GACOMO FENOCCHI

Degustationsnotiz
Intensives Rubinrot, mit orangefarbigen Reflexen,

kraftiges, atherisches Bukett mit Anfligen von Lakritze,
roten Friichten, Waldbeeren, warmer Geschmack am
Gaumen, reife, samtene Tannine, herrlich weiniger Riickgeschmack

im langen Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Geflugel, Fleisch, reifer Kése

75¢cl chr78.~

Dolcetto D'Alba Trifiila DOC H
Cascina Luisin
Italien - Piemonte

Dolcetto
Eichenféasser

DICETIODARY
Degustationsnotiz
In der Nase dominante Anflige von saftiger, reifer
Weichselkirsche, mittelkraftiger Kdrper, harmonisch,

ausbalanciert, gut eingebundene Séaure- und Gerbstoff-
Struktur, ein eleganter Schmeichler, der Sie zum Fan der Rebsorte

Dolcetto machen wird.

Harmonie von Speis und Trank
Hartkase, Pasta Gericht, Pizza

75cl chr43.~

20/
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Take away Preise cHF =15.-
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Chianti Classico DOCG
Le Cinciole

Barbaresco Paolin DOCG -2014
Cascina Luisin
Italien - Toscana

Sangiovese
Betontank, Eichenfasser

Italien - Piemonte
Nebbiolo
Eichenfass, Barrique

Degustationsnotiz Degustationsnotiz

Brilliantes Rubinrot mit orangefarbigen Reflexen, Mittelkraftiges Rubinrot mit granatroten Reflexen,

betorendes Bukett, herrliche Aromen von Veilchen und verflhrerisches Bukett von Heidelbeeren, Brombeeren,

Rosen, dazu etwas Teergeschmack und orientalische Kirschen, Pflaume, Vanille, Kakao, Krauter, Pfeffer, Tabak
Gewdlrze, am Gaumen seidig-elegant, viel Stsse und Schmelz, und Veichen, fleischiger Gaumen, saftig, samtig, mit viel Frucht,
samtiges Tannin, finessenreiches Finale. elegante Tannine, finessenreiches Finale im anhaltenden Abgang.
Harmonie von Speis und Trank Harmonie von Speis und Trank
Tagliatelle mit Triffel, Pilz-Ragout, Rindsschmorbraten, Kaninchen- Fleischgerichte, Schwein, Rind, Wild, Eintopf, Grilladen, Hartkase
Ragout mit Oliven, LammrUckenfilet, wirziger Hartkase

75¢cl cr48.- @
75c¢l chr 66.~

7,

Chianti Classico

Gran Selezione - 2014

Azienda Agricola Le Miccine
Italien -Toscana

Sangiovese
Eichenfass, Barrique

Degustationsnotiz

Mittelkraftiges Rubinrot mit granatroten Reflexen,
reife Fruchtaromen und wiirzige Noten, am Gaumen
harmonisch und komplex mit Anfligen von reifen Waldbeeren,
ausgewogene Saure Struktur mit samtigen Taninnen, herrlich

trinkiges Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Fleischgerichte von Schwein, Rind, Wild, Eintopf, Grilladen, Hartkése

75cl chr 65.- @
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Rosso di Montalcino
Castelli Martinozzi
Italien - Toscana

Sangiovese Grosso
Eichenfasser

.
Castau MarTivoz

RO&SO
MONTALCINO

Degustationsnotiz
Sattes Rubinrot mit granatroten Reflexen, intensives : 1
Bukett, Waldboden, rote Frichte, reife Kirschen und

dezente Gewlrznoten, warmer, zarter Geschmack,

wieder Noten von schwarzen Beeren und Kirschen, am Gaumen
ausbalanciert, korperreich, saftig und mundfillend, ausgewogene

Saure-Tannin-Struktur, lange anhaltender Nachklang.

Harmonie von Speis und Trank
Kraftige Antipasti und Vorspeisen, Grilladen, Gefllgel, Spanferkel,
Roastbeef, Wildbrett, mittelkraftiger Kase

75¢l crr48.-

Brunello di Montalcino - 2017
Castelli Martinozzi
Italien -Toscana

Sangiovese Grosso
Eichenfass, Barrique

BRUNELLO
MONTALCINO

Degustationsnotiz
Sattes, dichtes Rubinrot mit granatroten Reflexen, '
intensives Bukett mit wiirzigen Aromen von Curry

und Wachholder, dazu balsamische Noten, etwas

Fruchtkompott und Eindriicke von Myrte und Ginster, frisch und
kraftvollam Gaumen, mit dem Geschmack von gedorrten Friichten,
herrliche Saure-Tannin- Struktur, markantes Finale mit beeindrucken

Nachklang.

Harmonie von Speis und Trank
Rindfleisch, Lamsm, Wild,Wildgefligel, kraftige Risottogerichte

22,

75c¢l cir 68.-

Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

Poggio ai Chiari-2009
Azienda Agricola Colle Santa Mustiola

Italien - Toscana
Sangiovese
Eichenfass/Barriques

Degustationsnotiz
Rubinrote Farbe mit orangefarbigen Reflexen, ein

unglaublich komplexes Bukett von roten Frichten, dazu
intensive GewUrzaromen, Leder, Zimt, Muskatnuss,
ausserst elegantim Geschmack, am Gaumen samtig-seidene

Tannine, beeindruckende Lange im ausladenden Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Fleischgerichte, Wild, gereifter Kase

75¢l crF 62.~

Vergena Malbec
Logonovo Montalcino
Italien - Toscana

Malbec
Barrique

Degustationsnotiz
Kraftvolle, lila-schwarze Farbe, wiirzige Aromen, dazu ein

Hauch von Blaubeeren, Lorbeer, Wacholder, GewUrzen,

Kirschen und Bitterschokolade.

Harmonie von Speis und Trank
Entrecote Braten, Grilladen, Pilzgerichten, Triffelrisotto und rassige

®

Pastagerichte an Tomatensauce

75¢l crr B2.~



Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

Logonovo
Logonovo Montalcino

Italien - Toscana
Sangiovese, Merlot, Petit Verdot,Syrah, Sagrantino
Barrique, Eichenfass

Degustationsnotiz

Tiefes, kraftiges Rubinrot; intensives finessenreiches
Bouquet mit dezenten Rdstaromen vom Barrique-
Ausbau; im Gaumen, samtig, vollmundig, reichhaltig mit
weichen, runden Tanninen im mittellangen Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Grilladen, Pizza, wiirzige Gerichte, Lamm, Wild

75¢l crr48.-

Syrah
Logonovo Montalcino

Italien - Toscana
Syrah
Barrique, Eichenfass

Degustationsnotiz

Tiefdunkel in der Farbe, fast schwarz, unvergleichliche
schone Aromenvielfalt mit Noten von Johannisbeeren
und dunklen Waldfrlichten, gepaart mit sehrintensiven
Duften nach Unterholz, Leder und Tabak.

Harmonie von Speis und Trank
Kraftige Fleischgerichte, Wild, Hartkase, erstklassige, schwarze

Schokolade

75cl chr 58.-

D
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Nero di Troia in Purezza BIO

“Mottadel Lupo” IGT

Azienda Agraria Paolo Petrilli
Italien - Puglia

Nero di Troja
Inox-Edelstahl-tank, Barrique

Degustationsnotiz

Rubinrote Farbe,in der Nase dominieren fruchtige DUfte
von Pflaume und Kirsche, gefolgt von Noten von Veilchen
und Basilikum sowie einem Hauch von Zimt und Nelken, am Gaumen

ist er weich, ausgewogen und herrlich erfrischend.

Harmonie von Speis und Trank
Pasta, Geflugel, weissem Fleisch

75¢l crr43.-

Sassicaia
Tenuta San Guido

Italien - Toscana, Bolgheri
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Barrique

Degustationsnotiz
Dunkles Rubin mit violetten Reflexen, anmutende,

elegante Nase, vielschichtig mit zarten Aromen,
schwarze Beeren, Cassis, kiihle Wrze, dazu Noten von
gerostetem Holz, Eukalyptustone, am Gaumen kompakt und saftig,
dichtgewobenes Tannin, herrliche Balance von Kraft und Eleganz,
wieder satte Frucht und viel, viel Gaumenwrze, unglaublich

nachhaltiges, persistentes Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Gerichte mit Rind, Lamm,Wildfleisch

2007 75cici-285.-
2010 75¢l chr 245.-



Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-
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Beaune Marconnets 1er Cru-2015
Remoissenet Pere & Fils

Gevrey-Chambertin Mes
5 Terroirs -2013

Denis Mortet
Frankreich - Burgund, Céte de Beaune
E!nﬁt ':O" Frankreich - Burgund,Céte de Nuits
Ichentass Pinot Noir
Eichenfass

Degustationsnotiz

Intensives Rubin- bis Granatrot, komplexes Bukett Degustationsnotiz

mit Noten von Himbeeren, Erdbeeren, Kirschen und Intensives, gldnzendes Rubinrot, intensives Bukett

Veilchen, am Gaumen viel frische Frucht und Schmelz, mit aromatischen Anfliigen von Cassis und anderen
harmonisch Saure-Tannin-Struktur, herrliches Finale, frisch und roten und schwarzen Frichten, am Gaumen animalische,
sehrfruchtbetont. pelzige, moschus- und lakritzartige Noten, machtiger Korper, gut

eingebundene Tannine mit erfrischender Saure, herrliches, nie
Harmonie von Speis und Trank enden wollendes, rotbeeriges Finale.
Mittelkraftige Gerichte von weissem und rotem Fleisch, Kase

@ Harmonie von Speis und Trank
Gefllgel, weisses und rotes Fleisch, gegrillter Lachs

..................................................................... 75C| CHF105.- @

Monthelie Les Barberies
ler Cru-2018
Fabian Coche Bouillot

75cl chr 67.-

Vosne-Romanée

Arnoux-Lachaux
Frankreich - Burgund, Céte de Beaune
Pinot Noir Frankreich - Burgund, Cote de Nuits
Eichenfass, Barrique ’ Pinot Noir
Eichenfass

Degustationsnotiz

Intensive, schone rubinrote Farbe mit einem Hauch von - Degustationsnotiz VOSNE_:;MANEE

Violett. Aroma von kleinen, fruchtigen Beeren, dunklen Dichtes Rubinrot, intensive Aromen von stissen

Waldbeeren, Himbeeren, Pflaumen und wirzige

Kirschen und Johannisbeeren. Vollmundiger, kraftvoller Pinot mit

ausserst nobler Saure-Gerbstoff-Alkoholstruktur, harmonisches Noten von Rose und geréucherter Ente,am Gaumen

und ausladendes, erneut rotbeeriges Finale im Abgang. konzentriert und vollmundig mit viel violetter Frucht und Wrze,
fast schon kreidige Tannine, saftige Saure, unglaublich erfrischend,

75¢l chr 61.- @ mit herrlichem Nachklang im Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Fleischgerichte, Kalb, Gefllgel, Risotto, Kase

75cl chr 73.- @




Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

Nuits St. Georges -2015
Arnoux-Lachaux

Frankreich - Burgund, Céte de Nuits
Pinot Noir
Eichenfass

Degustationsnotiz
Glanzendes Rubinrot mit granatroten Reflexen,

intensives Bukett mit viel Frucht, Blutorange, Cassis
etwas Tabak und Veilchen, am Gaumen saftig

und spielerisch, feinkornige, samtene Tannine, harmonische
Séaurestruktur, viel beerige Frucht, elegantes, dusserst aromatisches

Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Fleischgerichte, franzosische Spezialitdten mit Lamm, Wild und

Linsen, Kase

75¢l crr 84.-

Bourgogne Pinot Fin-2016
Domaine des Enfants !

Frankreich - Burgund, Céte de Nuits
Pinot Noir
Eichenfass

Degustationsnotiz

BOURGOGNE

Strahlend rubinrote Robe, verfuhrerisches, schon fast

parflmartiges Aroma nach frischen Erdbeeren und
Kirschen, dazu etwas Zitronenzeste und sisswurzige
Anklange. Am Gaumen saftig und fruchtbetont mit viel Schmelz
und zarten Gerbstoffen. Ein jugendlicher Wein der bereits heute
grossen Trinkspass bereitet.

Harmonie von Speis und Trank
Huhn, Truthahn

@

75¢l crr 60.-
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Charmes-Chambertin
Grand Cru-2007
Remoissenet

Frankreich - Burgund,Céte de Nuits

Pinot Noir
Eichenfass, Barrique

Degustationsnotiz

Dunkles Kirschrot, nuanciertes Bukett von Triffel,

Steinpilzen und dunklen Beeren, am Gaumen dicht, mit
kraftvoller Struktur, harmonisch-samtige Sdure-Tannin-Struktur,
langer, mineralischer Nachhall im ungemein ausladenden Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Gefllgel, weisses und rotes Fleisch, gegrillter Lachs

75¢l crr208.-

Chateauneuf du Pape
Domaine de Ferrand de Charles Bravay

Frankreich - Cotes-du-Rhone,
Chateauneuf-du-Pape

Syrah, Grenache, Cinsault, Mourvédre
Betontank, Eichenfass

y iteauneuf-du- )ﬁ‘w’

Degustationsnotiz

Intensive rubin-und kirschrote Farbe, herrliche Nase

Kirschen, Lavendel, Anis, Lakritze, Kaffee, Sandelholz, weissem Triffel, am

mit komplexen Aromen von betdrender Reinheit, reifen

Gaumen dicht und cremig, frisch und fruchtig, reife saftige, butterweiche
Tannine, feinste mineralische Struktur, animierender, betorend-sinnlicher

Nachhallim beeindruckend langanhaltenden Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Lammgigot aus dem Ofen, Rindsgeschnetzeltes Stroganoff,
Wildschwein-Entrecéte, schmackhafte Eintopfe

®

75¢l crr 59~



Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

Saint-Emilion
Grand Cruclassé -2015
Chateau Sansonnet

Frankreich - Bordeaux, Saint-Emilion 9
Merlot, Cabernet Franc

S»NS\O;J;IE[
Barrique k-

Degustationsnotiz

Intensive, rubinrote Farbe, dusserst vielschichtiges
Bukett von Dorrpflaumen, Cassis, Brombeeren,
Lakritze, Oliventapenade, schwarzer Schokolade und Zedernholz,
bezauberndim Geschmack, kraftiger Korper mit saftigen Tanninen,
sanftes Saure-Alkoholspiel, wiirzig und pfeffrig im lang anhaltenden
Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff, Bistecca Fiorentina, T-Bone-

Steak, Wildschwein-Entrecote

75¢l crr 71.=

Villa Marie - 2012
Chateau Les Trois Croix

Frankreich - Bordeaux, Fronsac

Merlot, Cabernet Franc e

Barrique e

155 RO ron

Degustationsnotiz
Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte
Randaufhellung, einladendes Bukett mit reifem,
dunklem Waldbeerkonfit, Nuancen von Cassis, feinem
Edelholztouch und reifen Kirschen, am Gaumen saftig, extraktsuss,
frisch, elegante Textur mit feinsten Tanninen, sehr aromatisches,

kraftvolles Finale mit beeindruckender Lange.

Harmonie von Speis und Trank
Kraftige, schmackhafte Flesichgerichte

@

75¢l crr 88.-
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Pauillac 2éme Cru classé -2003
Chateau Pichon-Longueville Baron

Frankreich - Bordeaux, Pauillac
Cabernet Sauvignon, Merlot,

Cabernet Franc, Petit Verdot
Barrique

Degustationsnotiz

Dunkles Purpur, geradliniges, prazises Bukett mit viel
dunklen Beeren, edlen Rostaromen und feinster Vanille,
am Gaumen druck- und kraftvoll, reife Tannine, immer wieder

dunkle Frucht, grossartiges Finale mit ausladendem Nachhall.

Harmonie von Speis und Trank
Kraftige, schmackhafte Fleischgerichte, Pilzgerichte

75¢l crr 228.-

Pauillac 1er Cru classé - 2011
Chateau Lafite-Rothschild

Frankreich - Bordeaux, Pauillac
Merlot, Cabernet Sauvignon,
Cabernet Franc, Petit Verdot
Eichenfass, Barrique

Degustationsnotiz
Kraftiges, dunkles Purpur, kostliches Dufterlebnis mit

einem Bukett von Johannisbeeren, Cassis, Holunder,
Weichseln und einem Hauch Menthol, elegante Réstaromen,
die nach Sandelholz, schwarzer Schokolade und Mokka duften,
machtiger Wein mit machtigem Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Kraftige, schmackhafte Fleischgerichte

o

75¢l crr 732.-



Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-
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Sio -2016-2017
Bodegas Ribas

Pessac-Leognan
ler Cru classé -2008
Chateau Haut Brion Spanien - Mallorca

Mantonegro, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon

Frankreich - Bordeaux, Péssac-Léognan Eichenfass, Barrique

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc
Eichenfass, Barrique . .
Degustationsnotiz

Degustationsnotiz Tiefes Kirschrot, in der Nase Aromen von dunklen, reifen

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Rand- Beerenfriichten, Gewirzen, dazu dezente Rauch-und

aufhellung, in der Nase feine Edelholznote, dazu dunkle Vanillenoten, am Gaumen vollmundig, mit kraftigem,

Beerenfrucht, Minze, Nougat, ein Hauch von Orangenzesten, ausgewogenem Kdrper und gut integrierten, samtig-harmonischen

am Gaumen saftige, elegante Textur, mineralischer Kern, feinste Tanninen. Ein ausdrucksstarker Wein mit mediterranem Flair.
Tannine, perfekt eingebunden, gute Balance, herrliche Note von

Kirschen und Nougat im finalen, langanhaltenden Abgang. Harmonie von Speis und Trank

Ribeye Steak, rotes Fleisch

Harmonie von Speis und Trank @

Kraftige, schmackhafte Fleischgerichte 150cl cri 118.-

T5el v 558 Q .....................................................................

12Volts
4kilos vinicola

Spanien - Mallorca
Callet-Fogoneu, Syrah, Cabernet Sauvignon
Eichenfass, Inox-Edelstahltank

Degustationsnotiz
Brillantes Rubinrot. In der Nase frische rote Beeren,
Kirschen und mediterrane Krauter. Am Gaumen lebendig

und frisch, mit praziser Sdure und straffem Tannin.

Harmonie von Speis und Trank
Schmorgerichten, Grilladen, rotem Fleisch

75cl chr 52.- @




Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren

Take away Preise cHF =15.-
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Ribera del Duero DO -2020
Hacienda Monasterio

Bierzo Villa de Corullén -2013

J. Palacios
Spanien - Ribera del Duero DO

Malbec,Merlot, Cabernet Sauvignon, Tinto Fino
Barrique

Spanien - Castillay Léon
Mencia
Eichenfass,Barrique

Degustationsnotiz Degustationsnotiz

Undurchdringliches Violett. In der Nase schwarze und Dunkles Granatrot. In der Nase feine schwarze Beeren

rote Beeren, Veilchen und Anis, am Gaumen wiirzig, und exotische Gewdirze, florale Noten und eine

mit schwarzen Beeren sowie floralen und mineralischen ansprechende Mineralitdt. Am Gaumen frisch und
Noten, frische Sédure und schon integrierte, kompakte Tannine. Ein saftig. Eine knackige Saure und perfekt integriertes Tannin halten
langes, ausladendes Finale. sich mit der reifen Frucht, die Waage.
Harmonie von Speis und Trank Harmonie von Speis und Trank
Spanische Spezialitaten, edle Charcuterie, als perfekter Wiirzige Grilladen, Fleischgerichte, Gefligel aus dem Ofen, Paella
Alleinunterhalter

75¢l chr73.~ @

75¢l cir 80.- @

Summum Barahonda
Bodegas Senorio Barahonda

Spanien - Yecla
Monastrell
Eichenfass,Barrique

Degustationsnotiz

Undurchdringliches Violett, intensive Aromen von

schwarzen Kirschen, Brombeeren und Blaubeeren

sowie ein Hauch von Zimt, Gewirznelken und

nicht zuletzt Noten von edlem Holz. Am Gaumen kraftvoll und
konzentriert, mit einer makellosen und perfekt ausgewogenen

Tannin-/Saurestruktur und edlem Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Kraftige Gerichte mit rotem Fleisch, Barbecue, Grilladen

75cl cir 57.- @
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SUSSWE

Sweet Dreams
Bianco del Ticino Dolce
Guido Brivio

Schweiz - Tessin, Sottoceneri
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Sémillon
Barrique

Degustationsnotiz

Gléanzendes Goldgelb, komplexes und sehrintensives
Aroma, ein wahrer Friichtekorb, Quitte, Aprikose,
Zitrus und dazu GewdUrznoten von Safran, Curry und Ingwer, im
Geschmack vielschichtig und vollmundig, herrliches Stss-Saure-
Spiel, langes, ausgewogenes und unglaublich fruchtiges Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Dessert, Meditation

375c¢l chr B4.-

Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren
Take away Preise cHF =15.-

Vin Santo Colli dell’Etruria
San Donato
Italien - Toscana, Colli dell’Etruria

Malvasia, Trebbiano
Barrique

Degustationsnotiz
Glanzende Bernsteinfarbe, in der Nase betérende
Aromen von Dérrfriichten, gemahlenen Haselnlssen

und Karamell,am Gaumen verflhrerische Stsse mit
viel Schmelz und saftiger, gut integrierter Saure, ein klassischer Vin
Santo, mit herrlich ausladendem Abgang.

Harmonie von Speis und Trank
Fruchttorte, Kuchen, Biskuits, Geback, Panettone

50cl cvr 59.-

Moscato d'Asti Mongioia BIO
Azienda Agricola Mongioia

Italien - Piemonte
Moscato Bianco
Inox-Edelstahltank

Degustationsnotiz
Leuchtende, strohgelbe Farbe, leicht moussierend, zart-

slsse Spitze, aromatische Muskatfrucht mit blumigen

Noten, Anfliige von Honig und reifen Pfirsich- und Birnenfrichten,
dazu zarte Zitrusnoten, am Gaumen wunderbare Fruchtsisse mit
ausserst angenehmer Frische, perfektes Stsse-Saure-Spiel mit

pragnanter, lebhafter Perlage.

Harmonie von Speis und Trank
Aperitif, Haselnuss- und Frichtekuchen, Panettone

375¢l crr 34.-




Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren

Take away Preise cHF =15.-
CATRINAEXPERIENCE - WEINKARTE

Pian dei Sogni
Forteto della Luja, Giancarlo
Scaglione

Italien - Piemonte, Loazzolo

Brachetto
Barrique

Degustationsnotiz

Feines helles Rosa, in der Nase frische, fruchtige
Noten, leicht prickelnd, im Gaumen ebenfalls
flattierend fruchtbetont, intensiv-kraftig, mit eleganter Stsse. Ein

Meditationswein von Seltenheitswert.

Harmonie von Speis und Trank
Fruchtorte, Kuchen, Biskuit, Geback, Panettone, Meditation

375¢l crr 58.-

Sauternes
Chateau Raymond-Lafon

2/
| SAUTERNES l

Frankreich - Bordeaux, Sauternes
Sémilion, Sauvignon blanc

Eichenfass &

Degustationsnotiz

Lassen Sie sich verzaubern vom betérenden Duft, gefolgt von
einer opulenten Textur und einem vielschichtigen, nicht enden
wollenden Geschmack, der an Ananaskompott, Dorraprikose,
Safran, Honig und Passionsfrucht erinnert. Von feiner Saure
unterstitzt und mit stsser Opulenz kleidet er den Gaumen aus und

endet mit einem grossartigen, fruchtig-stssen Finale.

Harmonie von Speis und Trank
Fruchtorte, Kuchen, Biskuit, Geback, Panettone, Meditation

375¢cl ctr59.~
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Late Bottled Vintage Port -2013
Quintadela Rosa

Portugal - Douro

Touriga Nacional, Touriga Franca,
Sousao,Tinta Roriz

Eichenfass

Degustationsnotiz

Intensiver Auftakt mit Flieder und Rosenduft, dazu
Aromen von Cassis, Kirschen-und Orangengelée und frischen
gerdsteten Kaffeebohnen, stiss und trotzdem sehr weinig,
tiefgrindiger Geschmack nach eingelegten Friichten und

Amarena-Kirsche, schone, pikante Note.

Harmonie von Speis und Trank

Kuchen, Biskuit, Schokolade, Blauschimmel-Kase

50cl chr 51.- @

Sherry Fino DO Jerez
Gutiérrez Colosia

Spanien - Andalusien
Palomino
Doppelbarrique

Degustationsnotiz

Helles Strohgelb, diskreter frohlgeschmack, sehr blumig,
delikat, rassig am Gaumen, mit mandelahnlichem
Bukett, wunderbare Balance der Fruchtigkeit der

Palomino-Traube, filigranes, tiefgriindiges Finale.
Harmonie von Speis und Trank
Apéro-Geback, grillierter Meerfisch, Riesencrevetten, Langusten

von Grill

75cl cir47.-

Die Jahrgange kdnnen je nach Sortiment und Angebot varieren

Sherry Cream DO Jerez
Gutiérrez Colosia

Spanien - Andalusien
Palomino, Pedro Ximénez
Doppelbarrique

Degustationsnotiz

Intensive, altgoldene Farbe, intensives Bukett, sehr
aromatisch, Noten von Eiche, Nuss, Karamell, Kokos,
und Schokolade, suffiger Geschmack, herrlich stsses

Finale.

Harmonie von Speis und Trank

Meditation, sisses Geback

75cl chr47.~

Take away Preise cHF =15.-
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Getrankekarte /- 2022/23

Valser Classic 33c 450 Sanbitter 5c¢ 5.00
Valser Classic L 950 Aperol Spritz 5c 11.50
Valser Silence 33c 450 Hugo 5c 11.50
Valser Silence L 950 Campari 5c 850
Coca Cola/Zero 33c 450 Campari Soda 5c 10.50
Apfelschorley Mo6hl 33c 450 Campari Orange 5c 11.50
Rivella Rot/Blau 33c 450 Martiniweiss/rot 5c 9.50
Gazosa Limone/Mirtillo/Pompelmo  35¢c1  5.50 Cynar 5c 9.50
Fanta 33c 450
Tonic/Bitter Lemon/Ginger Alee 20cl 450 _
Fusee Tee Lemon 33c 450
Mohl ohne Alkohol 50c  5.80 Amaretto 2cl 9.-
Limoncello 2cl 8.-
_ BEER [ " o
Gin Tonic 2c 1350
Hergottli 20c 350 Bacardi 2cl 9.-
Stange 30c  4.20 Bacardi Cola 2c 1350
Kiibel 50cl 6.- Vodka 2cl 9.-
Hergottli Panache 20cl 350 Vieille Prune 2cl 14.-
Stange Panache 30c  4.20 Kirsch 2¢l 10--
Kiibel Panache 50cl 6.- Williams 2cl 10
Moretti 30c  4.80 Chrter 2cl 10
Erdinger Weissbier 50cl 750 Zwetschgen 2cl 10
Erdinger Weissbier Dunkel 50cl 750 Rételi 2c 850
Erdinger Weissbier alkoholfrei 50cl 750 Braulio 2c 850
Calanda Senza 33c 480 Ramazotti 2c 850
Mohl mit Alkohol 50c  5.80 Fernet Branca 2c 850
Appenzeller 2c 850
Kaffee, Espresso 420 _
Espresso Macchiato 420 Calvados 2cl 10.-
Milchkaffe 420 Remy Martin VSOP 2c 1350
Cappuccino 4.80
Kaffee, Espresso Koffeinfrei 420
Milchkaffe Koffeinfrei 420 JimBeam 4cl 9.-
Cappuccino Koffeinfrei 4.80 Johnie Walker 4cl 9-
Latte Macchiato Koffeinfrei 6.50 Jack Daniels 4cl 10.-
Coretto Grappa 6.50 Chivas Regal 4cl 12.-
Kaffee Baileys 9.50
Ovomaltine 450
Schokolade 450 Brunello 2c 950
Elisi Berta 2cl 12.-
Elite Riserva15 anni 2¢l 15.-

Alle Preise inkl. MwSt




CHEVRINA

Spezialbier

Catrina Selection

PLACEBO

Brasserie Docteur Gab'’s

330ml Flasche
CHF 7.~

Herkunft: EA Schweiz

Vaud
Art des Bieres: Alkoholfreies IPA
Garung: Obergarige Biere / Ale
Farbe: Hell
Alkohol: 05%
IBU: 15

Hopfung

Wenig

SiiBe

Wenig
Bitterkeit
S
S&ure

Wenig

DISENTIS
CATRINA

DELOREAN

Brasserie Docteur Gab'’s

330ml Flasche
CHF 8.-

Herkunft: Schweiz

Vaud
Art des Bieres: Session NEIPA
Garung: Obergarige Biere / Ale
Farbe: Hell
Alkohol: 450%
IBU: 15

DELGREAN |

Hopfung

SiiBe
o
Bitterkeit
o

Sé&ure

Wenig

Alle Preise inkl. MwSt




Pt T

=0 CATRINA
IPANEMA TENEBREUSE
Brasserie Docteur Gab's Brasserie Docteur Gab's
330ml Flasche 330ml Flasche
CHF 8.- CHF 8.-
Herkunft: EA Schweiz Herkunft: Schweiz
Vaud Vaud
Artdes Bieres: IPA Artdes Bieres: Stout
Gérung: Obergarige Biere / Ale | premg Gérung: Obergérige Biere / Ale |
Farbe: Rot / Amber Farbe: Schwarz
Alkohol: 6.00% Alkohol: 6.00%
IBU: 50 IBU: 4
Hopfung Hopfung
L @

Wenig Viel Wenig Viel
SiiBe SiiBe

@ @
Wenig Viel Wenig Viel
Bitterkeit Bitterkeit

L ] @
Wenig Viel Wenig Viel
Séure Séure
[ ] e
Wenig Viel Wenig Viel
PEPITE
Brasserie Docteur Gab's
330ml Flasche
CHF 8.-
Herkunft: EA Schweiz
Vaud

Artdes Bieres: Pale Ale
Garung: Obergarige Biere / Ale
Farbe: Hell
Alkohol: 480%
IBU: 31
Hopfung

L
Wenig Viel
SiiBe
[
Wenig Viel
Bitterkeit

L ]
Wenig Viel
Séure
°
Wenig Viel




SCHAUMWEIN

Prosecco Superiore Extra Dry
Valdobbiadene Millesimato
DOCG - Le Vigne di Alice

Italien - Veneto
Glera

10cl c1Fr 9.50 75cl cir 47~

WEISSWEIN

OBRECHT

4000 FENOBHY

B

PETIT. c?‘ BLIS

Riesling Sylvaner -2019
Weingut Obrecht

Schweiz - Graubiinden
Riesling Sylvaner
Eichenfass

10cl cr7.50  75cl cr48.-

Roero Arneis - 2019
Giacomo Fenocchio

Italien - Piemont
Arneis
Inox-Edelstahl-tankder Feinhefe

10cl c1-6.50 75¢l crr44.-

Petit Chablis - 2019
Domaine Nathalie & Gilles Fevre
Frankreich - Burgund, Chablis

Chardonnay
Inox-Edelstahltank

10cl cvr7.50  75cl cr43.-

ROSE

Castelfeder

Lagrein Rosé -2020
Kellerei Castelfeder
Italien - Alto Adige (Stidtirol)

Lagrein
Inox-Edelstahltank

10cl cv-6.50 75¢l crr42.-

ROTWEINE

i

Cotnalin

Malanser Pinot Noir-2018
Lauber

Schweiz - Graubiinden
Pinot Noir

Inox-Edelstahltank

10cl chr 7= 75cl cird7.~

Tresor 750 Vin Rouge DOP -
2020 - Rosset Terroir

Italien - Valle d’Aosta
Petite Rouge, Syrah
Inox-Edelstahltank

10cl chr6.50  75cl cr38.-

Cornalin VDA DOP
Rosset Terroir

Italien - Valle d’Aosta
Cornalin
Inox-Edelstahltank

10cl c1-6.50 75¢l crr 38.-

Syrah VDA DOP
Rosset Terroir
Italien - Valle d’Aosta

Syrah
Inox-Edelstahltank, Eichenfass

10cl crr 7= 75¢cl cr45.~

SUSSWEINWEISS

Sauternes - 2011
Chéateau Raymond-Lafon
Frankreich - Bordeaux, Sauternes

Sémilion, Sauvignon blanc
Eichenfass

375cl cir 59.-




Q QT_ MCCX (Milleduecentodieci)

Cadenazzi Davide
Schweiz - Tessin, Mendrisio, Castel San Pietro,

— Morbio Inferiore
Merlot, Cabernet Franc

_ EiChenfass' Barrique

Degustationsnotiz

Intensive rote Farbe, frische Aromen von reifen

Punta Rossa 2018

. . schwarzen Beeren, reifen schwarzen Kirschen,
Cadenazzi Davide

schwarzem Pfeffer und Mandeln im Abgang.
Schweiz - Tessin, Agno

Merlot
Eichenfass

Harmonie von Speis und Trank
Carpaccio, Tartar, grilliertes Fleisch

Degustationsnotiz

Intensive rote Farbe, vielschichtiges Bukett mit frischen 10cl cu-8.=  75cl cur 57~

Noten von schwarzen Beeren, reifen schwarzen
Kirschen, schwarzem Pfeffer, mentholig und leicht

balsamisch im Abgang.

Harmonie von Speis und Trank —
Fleischgerichte, geschmortes Rind und Wild I

75cl ctr 67~  150cl cir 118.-

Cadenazzi
Cadenazzi Davide

Schweiz - Tessin, Castel San Pietro
Merlot
Eichenfass, Barrique

Carla
Cadenazzi Davide
Schweiz - Mendrisio

Doral
Inox- Edelstahltank, Ausbau auf der Hefe

Degustationsnotiz
Intensive Rubinrote Farbe, frische und weinige

Aromen mit Schwarzkirschen, Gewlrzen, Aromen

von Schwarzkirschen, Muskatnuss und griinen Degustationsnotiz

Pfefferkdrnern, leicht balsamischer und frischer Nachhall. Intensive goldene Farbe, exotische Aromen und Noten,

Aromen von Zitrusfrichten, Zitrone und Chinotto,

Harmonie von Speis und Trank Pfirsich, Mango, saftig im nachhaltigen Finale.

Tessiner Gerichte

Harmonie von Speis und Trank

10clcur 7= 75cl cur48.- Aperitif, reifem Kase, gegrilltem Fisch, zartem weissem Fleisch

10cl cve 2= 75c¢l cHr48.-




Jnsere

des Hauses

Sauvignon Blanc
Ried Hochgrassnitzberg -2014

Brut Rosé Zero Dosage Erich & Walter Polz

Francois Secondé Bsterreich - Siidsteiermark
Sauvignon Blanc

Frankreich - Champagne Inox-Edelstahltank, Eichenfass

Pinot Noir

75¢l crr 69~

75cl crr 64.~

Puligny-Montrachet
Vieilles Vignes - 2015

i Domaine Borgeot
Jie) Blanc de Blancs Brut DOCG

Frankreich - Burgund, Céte de Beaune

SCHAUMWEIN

Tenuta Cavalleri Chardonnay
‘ \\ﬁ( 3 Eichenfass
Italien - Franciacorta
75cl crr 84.-

l ' Chardonnay

" 75¢cl cir 56.~

WEISSWEIN

Chablis Fourchaume 1er Cru-2018
Domaine Nathalie & Gilles Fevre

Petite Arvine - 2017
Charles Bonvin

Frankreich - Burgund, Chablis
Chardonnay
Inox-Edelstahltank

Schweiz - Wallis
Petite Arvine
Inox-Edelstahltank

75¢cl cir 56.~

75¢l crr B2.~

Albarifio Gundian - 2017
Adega Valdes

Cuvée 1844 Blanc - 2017
Roland und Karin Lenz

Spanien - Galizien, Rias Baixas
Gundian
Inox-Edelstahltank

Schweiz - Thurgau
Sauvignon Blanc, Pinot Noir,
Grauburgunder (Pinot Gris)
Garung im Holzfass

75¢cl cir41.-

75clched8.= L e

Pinot Noir Rosé - 2021

Griiner Veltliner Ried Phelling Luzi Jenny

2019 - Weingut der Pollerhof

WEISSWEIN

Schweiz - Graubiinden
Pinot Noir (rosé vinifiziert)

Osterreich - Niederosterreich, Weinviertel Inox-Edelstahltank

Giliner Veltliner

Inox-Edelstahltank 75¢l crr42.~

75¢l crr 40




ROTWEINE

Jnsere

des Hauses

Platinum Ticino DOC -2012 Amarone Classico Valpolicella-2015

Guido Brivio . . .
Azienda Agricola Terre di Leone
Schweiz - Tessin, Sottoceneri
Merlot Italien - Veneto, Valpolicella
Barrique Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta
Eichenfass, Barrique
75¢l chr127.-

75¢l cr- 86.-

Cuvée 1858 Rouge -2016
Charles Bonvin

Schweiz - Wallis
Cornalin, Syrah, Humagne rouge
Barrique

Merlot Napa Valley -2016
Merryvalle Vineyards

75¢l crr 84.- USA - California

Merlot
Inox-Edelstahltank,Barrique

75¢l e 80.-

Barolo La Ginestra-2012
Paolo Conterno
Italien - Piemonte

Nebbiolo
Eichenfass

75¢l crir 96.~

ROTWEINE

Gevrey-Chambertin Mes
5 Terroirs -2013

Denis Mortet
Frankreich - Burgund,Céte de Nuits
Rosso di Montalcino - 2017 Pinot Noir
. . Eichenfass

Salvioni
2 RO 75¢l crr105.-
1 @‘“ Italien - Toscana, Montalcino
SALVI }1 Sangiovese Grosso

Eichenfass

- 75¢l crr72.-

Bierzo Villa de Corullén -2013

Brunello di Montalcino - 2007 J. Palacios

Salvioni Spanien - Castillay Léon

Mencia

Italien - Toscana, Montalcino . .
Eichenfass,Barrique

Sangiovese Grosso

Eichenfass, Barrique
75¢l crF80.-

75¢cl chr 212.-




